CHAMPAGNETRYFFEL
Vit tryffel och champagne, trillad

i vit choklad. Tackt med rosa
krispigt socker. Favorit hos
damerna. (NF MF)

LIMETRYFFEL

Vit tryffel och frisk limecréme.

Solsmakande citrusgoding, ;
fortrafflig till en rund whisky ~ 1
med mild rokighet. (NF MF)

PASSIONSFRUKT

1».“,4",. Fruktig, lite syrlig passionsfruktcréme
w och s6t vit choklad. Tackt med ett
AR tunt lager mérk choklad. Mycket
Lt omtyckt, &ven av de som normalt

foredrar mork tryffel. (NF MF)

COGNACLIKOR

# Mork krispig chokladkula fylld
med konjakslikor. Elegant smak
till kaffet. (LF NF MF)

MARSIPAN

Rostad och riven mandel, blandad med
fint socker, proportionerna 65/35.
Draperingen i mérk choklad héller
mandelmassan saftig. Fantastiskt god
med ett glas rom. (LF NF)

GRUNELL

Mandelmassa dekorerad av Betsy
(-_ sjalv med mandelhatt och choklad-

.+ kjol. En férgstark pralin. (LF NF)

PISTAGE

Smakrik mandelmassa med
pistage, omgiven av fin mork
choklad. En klassisk
kombination. (LF NF)

CHOKLADKOLA
Graddig chokladkola kokad pa
Betsys vis sedan 1926. Kolan
skars for hand och doppas i
mork choklad. (NF MF)

PA-NOUGAT

"Betsynougat” gjord av len hasselndt-
créme blandad med mérk och ljus
choklad. Toppad med mandelflis.
Daépt efter Betsys katt Per-Albin
som en gang trampade i smeten.

KAFFENOUGAT

~ "Betsynougat” med krispig kaffe-
smak. Helt tackt av fyllig mérk
choklad. Har bidragit till manga
stamkunder genom éren. (MF)

APELSINNOUGAT
"Betsynougat” med hdg smak
av apelsin. Mjuk och len under

det morka chokladtéacket. (MF) - Q

A

MINTPLATTA

Mork choklad omger den goda
minten och bevarar krémigheten.
En avec utan starkdryck.

(LF NF MF)

laq APELSINPLATTA

Syltade apelsinskal som i grytorna
blandas med mérk choklad.
(LF NF MF)

INGEFARAPLATTA
Ren mork choklad kryddad
med syltad ingeféra. Liksom
apelsinplattan utknackad for
hand, varfor formen varierar
efter konditor och huméor.
(LF NF MF)
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utanfor Varberg. | borjan av 20-talet flyttade

froken Sandberg till sin kusin Hervor Quiding pa
Lidingdn. Ar 1926 startade de Betsy Sandberg Choklad,
dér de sélde egentillverkad konfektyr.

An idag finns en del av de gamla fina recepten kvar.
Under dren har dock méanga nya spannande smaker
arbetats fram, alltid efter Betsys egha motto "hdg kvalitet
och forstklassigt hantverk”.

B etsy Sandberg foddes 1891 pa herrgarden Lindof

Var hittar jag Betsy Sandbergs choklad?

Du kan handla direkt i ndgon av vara butiker. Pralinerna
kdps i 16svikt eller i olika fardiga presentaskar. Du kan
ocksa, bade som privat- och foretagskund, kontakta oss
for olika bestallningar. Kanske en presentask packad med
favoritchokladen eller en egen form pa pralinerna till en
speciell hdndelse. Oavsett om du ar en levnadsglad
gourmand eller en kalorimedveten chokladlskare sa

kan vi hjalpa till med det mesta.

Hur ska chokladen forvaras?

Bést forvaras choklad morkt, torrt och svalt. Ideal-
temperatur ar 15-17°C. Det gar bra att forvara chokladen
i rumstemperatur aven om héllbarheten da kortas.

Vaér choklad ska betraktas som en farskvara eftersom
inga konserveringsmedel tillsatts. Ju farskare desto godare.
Olika sorters praliner har olika lang héllbarhet beroende pa
ingredienser. Hallbarheten for en och samma sort kan ockséa
variera fran olika tillfallen beroende pa klimat-, tillverk-
nings- och forvaringsférhallanden. Fréga garna i butiken
vad som géller for de olika pralinerna.

Vad galler for mig som &r allergiker?
For att underlatta ar pralinsorterna i broschyren markta;

LF - tillverkad utan laktos och mjdlkprotein
NF - tillverkad utan nétter
MF - tillverkad utan mandel

All vér choklad kan dock innehalla s.k. sparamnen av laktos,
not och mandel. Vi har ingen gluten alls i var tillverkning.

MORK TRYFFEL
Mattad rik chokladtryffel med grad-
de, rullad i kakao. En av

‘ favoriterna sedan starten 1926.
g’ J Prova den gérna till en sét Madeira.

(NF MF)

CHILITRYFFEL

Mork, fyllig chokladtryffel vars
runda smak forhdjs av den pikanta
chiliaccenten. Den upplevda hettan
varierar beroende pa person och
chilifruktens styrka. (NF MF)

MANDELTRYFFEL
Len mork chokladtryffel med
mycket chokladsmak och
karamelliserad mandel. (NF)

KAFFETRYFFEL
Mork tryffel med en mustig
kaffeton. En pralin for
kaffebordet. (NF MF)
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MINTTRYFFEL

Mork tryffel toppad med kramig
mint tackt av mork choklad. Den
perfekta pralinen efter en god
middag. (NF MF)

PORTVINTRYFFEL
Mork chokladtryffel smaksatt
med fylligt, eldigt rott portvin.
En utsokt god pralin! (NF MF)

PERNODTRYFFEL
Mork tryffel i spdnnande
kombination med lacker anis-
och fankalsapéritif. En pralin
som berdr! (NF MF)

ROMRUSSIN

Mork len tryffel och mork rom v
frn Cuba &r en perfekt

kombination. De romindrankta ‘
russinen forhojer smaken ‘S"

ytterligare. (NF MF)

SVARTVINBARTRYFFEL
5 Mustig svartvinbarcréme och ren

mork choklad. Kanske till ett

fruktigt rott vin? (LF NF MF)

= HALLONTRYFFEL
&:"‘ Fruktig halloncréme i balanserad
harmoni med mork choklad. En frisk
pralin som man gdrna tar fler av, garna

tillsammans med ett glas cognac.
(LF NF MF)

CALVADOSTRYFFEL

Tryffel av mjolkchoklad med |
en bouquet av &ppelkonjak.

(NF MF)

N, PARONTRYFFEL
’ Tryffel av mjélkchoklad smaksatt
| med hérlig paronlikér. Lécker
choklad och &del dryck i en
forforisk kombination. (NF MF)

LJUS TRYFFEL
Mijélkchokladtryffel med hérlig
koladoft. Handrullad i ljus cho-
klad. En favorit bland barnen,
bade stora och sma. (NF MF)

IRISH COFFEE

Ljus choklad, kaffe, gradde
och irlandsk whiskey. Pudrad
med farinsocker. (NF MF)

TR0

| ; VIT TRYFFEL

")‘. 7 Kramig vit tryffel, handrullad i
vit choklad. Sét och lacker!

F. - (NF MF)



